Paleni ¢arodéjnic

Za chvili uz kone¢n¢ spalime ty Carodéjnice, ale ja n¢jakou musim vyrobit, protoze bych jinak
nem¢éla co palit.

J& na to budu potiebovat staré tricko s dlouhym rukavem, rukavice, sukni, ponozky, kalhoty,
klobouk, bavlnu, seno, jehlu nebo $ici stroj, nit, balon, ty¢, tavici pisloli a to je asi vSe.

Jako prvni si vezmeme tricko, ale néjaké hnusné staré. Do tricka dame seno a zasijeme, to
samé ud¢lame se sukni, ponozkami, kalhoty a rukavicemi. Jak to mame, tak to vSechno seSijeme
do sebe. Jestli madme tricko, kalhoty, sukni, rukavice a ponozky pfisité k sobé&, tak by to mélo
vypadat jako pandk bez hlavy.

Ted’ si vezmeme mic a obalime ho senem a to je hlava. Miizeme ji dat i o¢i, ale j& nechci. Vlasy
udélame z bavlny a to tak, ze si ustfihneme provazky a na hote udélame jeden velky uzel.
Vlasy dame na mic¢ a pfilepime pistoli. Na ty vlasy ddme klobouk a ten taky radsi ptilepime.
Carodgjnice je skoro hotova, jesté chybi ta ty¢ a tu udélame jednoduse.

Ty¢ dame zezadu €arodé€jnice jako kdyby na “zada” a obmotdme provazkem aby tam drzela.
Carodgjnice je hotova a mizeme ji spalit.

Anna Novotna

Malé rampy na freestyle kolobézku

Rozhodl jsem se, ze si vyrobim malé rampy na kolobézku, abych mohl doma trénovat.
Budeme potiebovat palety, néjaké desky, plech a kameny.

Nejprve vyrobime rampu na grindy. Vezmeme ko$t€¢ a ometeme plochu, ktera musi byt
pevna a Cista, aby se kolobézka nezadrhavala. Polozime na zem kameny tak, aby byly od sebe
rovnomeérné daleko. Na kameny polozime rovnou hrubou desku. Vypodlozime mista, ktera se
hybou. Na druhou rampu pouzijeme rovné kameny a rovnou paletu ktera neni dérava. Kameny
polozime na zem a na né¢ dame paletu, vytvoii se ndm mala rampa, které se fika kicker. Ted’
vezmeme pevny plech velky asi 50 na 50 cm a poloZime ho pted paletu Sikmo.

Vse je hotovo. Musime vyzkouset, jestli jsou pevné. A mizu jezdit.

Miroslav Novak

Recept na babovku
Upeceme rychlou a jednoduchou babovku.
Budeme potiebovat: 1 hrnek mléka

2 hrnky polohrubé mouky

9 1zic oleje

1 hrnek cukru krystalu

2 vejce

1 balic¢ek kypticiho prasku

1 bali¢ek vanilkového cukru
Na vymazani: jakykoliv tuk

polohrubou mouku

Postup: Troubu si ptedehiejeme na 180 °C. Do misy ddme polohrubou mouku, olej, vejce,
prasek do peciva, mléko, vanilkovy a krystalovy cukr. Promichdme a vyslehdme tésto.
Formu na babovku vymazeme a vysypeme. Do formy nalijeme tésto a formu s téstem vlozime
do ptedehtaté trouby asi na 40 minut.



Upecenou a vychladlou babovku vyklopime a servirujeme. Babovku si mtizete jakkoli ozdobit
a dochutit, je to dle vasi chuti.
A. Bacova
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Navod na smazeni Fizku

Dnes si usmazime kuieci fizek. Budeme na to potiebovat: kufeci prsa, stl, vajicko, hladkou
mouku, strouhanku, olej nebo saddlo na smazeni, panev, tfi misky, vidli¢ku, pali¢ku na maso,
misu na hotové tizky

Nejdiive maso rozklepu palickou a posolim. Do jedné misky dam mouku do druhé rozklepnu
vajicko, které rozsleham vidlickou a do tieti misky nasypu strouhanku. Za¢nu obalovat v mouce
pak ve vajicku a potom ve strouhance. Jak je budu mit obalené¢, ddm je na rozehfatou panev
S olejem nebo sadlem smazit. AZ jsou do zlatova osmazené, piendam je do misy.

A ftizky jsou hotové. Pieji dobrou chut’.

Oliver

Terka



Nakladany syr
Kazdou chvilku s maminkou zkousime nové recepty, tentokrat jsme se rozhodli, ze zkusime
nalozit syr. UZ jsme vidé€li rizné varianty, ale my budeme nakladat syr eidam.
Potfebujeme:
1. Eidam 45%

2. jedna Cervena cibule
3. 3 strouzky ¢esneku
4. 3 ks feferonky
5. trochu suseného chilli
6. olej

Postup:

Vsechny suroviny si musime nakoupit. Eidam nakrajime na kostic¢ky, obalime v mletém chilli.
Na prouzky si nakrdjime cesnek, feferonky a cibuli. Najdeme vhodnou zavatovaci sklenici,
dobfe ji umyjeme, a zatneme postupné vrstvit vSechny suroviny. Zalejeme olejem. Na zavér
sklenici dobfe zavickujeme. Dame do lednice na pét az sedm dnl uleZet. Protoze jsme to
nedavno dokonili, tak nevime, jak to bude chutnat.

At se vam dilo podafi.

V. Spagek

JAK USIT SATY PRO PANENKU CARODEJNICI

Dnes si vyrobime $aty pro panenku carodéjnici.

BUDEME POTREBOVAT: Jehlu, nit, niizky, tuzku, jakykoli format papiru a latku.
POSTUP: Na papir nakreslime tuzkou Sablonu, kterou pak vystfihneme a obkreslime na latku.
Poté opét vystifihneme seSijeme na boku a madme hotovo.

Sati¢ky mizeme dozdobit ¢Gimkoli.

Kéja

Vyroba — §iti rousky

Rozhodli jsme se doma vyzkouset usiti ochranné rousky.

Potfebovali jsme k tomu: Sici stroj, pravitko, nizky, kiidu, Spendliky, kousek latky asi tak
25x45 cm, 2 m Sikmého prouzku a navod z YouTube.

Na pracovnim stole jsme si rozprostieli kus latky, latka byla vyprana a vyzehlena. Na latce jsme
si vymétili obdélnik 20x40 cm, nakreslili jsme si ho kiidou. Obdélnik jsme vystiihli. Latku



jsme prelozili na pal — vznikl ¢tverec 20 na 20 cm. Na ¢tverci jsme vytvorili ¢tyfi sklady,
zaSpendlili — pfidrzeli Spendliky. Nastiihali jsme si Sikmy prouzek na délku 1 m — potiebujeme
dva.

Sikmy prouzek jsme pielozili na pil po celé délce, do pielozeného jsme vlozili latku,
prispendlili k sob¢€. Na Sicim stroji jsme seSili po obou stranach, po celé délce.

Timto byla rouska hotova. Jesté potiebovala vyprat, prezehlit. Doma jsme ji jesté pokapali
levandulovy roztokem, aby trochu vonéla. A mize se nosit.

Martin V.

Piiprava nedélniho obéda

K nedélnimu obédu si piipravime kufeci fizky s bramborem. Obéd je na piipravu trosku
naro¢né&jsi, ale stoji to za to. K ptipravé fizkti budeme potiebovat: kufeci prsa, stl, strouhanku,
hladkou mouku, dvé vajicka a olej na smaZzeni. Jako ptilohu brambory.

Zacneme tak, ze si jemn¢ naklepeme maso na tenké platky. Maso osolime a pak uz mizeme
zaCit obalovat. Pfipravime si tfi misky na mouku, na vajicka, na strouhanku. Vajicka v misce
rozslehdme. Jako prvni obalime maso v mouce, dale vlozime do misky s vaji¢ky a na konec do
misky se strouhankou. Obaleny fizek dame na talif a postupné tak obalujeme vSechny platky
masa. KdyZ méme vSe obalené, pfipravime si panev. Do panve vlejeme olej, ktery poradné
rozpalime. Ze je olej rozpaleny pozname tak, Ze kousek strouhanky, ktery tam ddme, se za¢ne
smazit. Pénev je pfipravend a mizeme obalené platky masa postupné smazit z obou stran
dozlatova. K #izkiim jako piilohu podavame vafené brambory.

Rizek mam nejradéji z kufeciho masa. Pfiprava zabere trochu &asu, ale pak uz je vse
jednoduché. Kdyz si fizek udélame na vylet na hory a jime ho studeny pouze s chlebem, viibec
mi to nevadi. Chutna vzdycky skvéle.

Ondfej Chovanec

Jak se déla drevéna kostka

Budeme potiebovat: pilku na dievo, dievénou tyc¢, svérdk, vrtacku, ¢erny fix, raspli a brusny
papir

Vezmeme ty¢ a dame ji do svéraku a sepneme ji. Ale ne moc, protoZe ty¢ by mohla prasknout.
Kdyz ji budeme mit sevienou, vezmeme pilku a ufezeme dvanact centimetrti. Kvadr, ktery ndm
vznikl, opét upneme do svéraku a zaéneme rasplovat. Aby kazda strana méfila deset centimetru.
AZ to budeme mit, tak vezmeme brusny papir a ztupime okraje a rohy. Tak vezmeme vrtacku a
udélame do ni diry, jak ma hraci kostka. Az budeme mit vyvrtané diry, tak je vybarvime cernym
fixem a mame hotovo

Vojta S.



Tom

Drevéna dominova kostka
Dnes si vyrobime dfevénou dominovou kostku.

Budeme potiebovat:
. kousek dieva
. pilku

. raspli

. brusny papir
. uhlomér

. cerny fix

Postup: Vezmeme kousek dieva a na délku si odméfime Ctyfi centimetry. Na odméefeném misté
pilkou upilujeme. Na vySku odméfime jeden centimetr a na $itku dva centimetry. Jakmile
dopilujeme, tak zkontrolujeme vSechny rozméry, pokud jsme se n¢kde netrefili, tak mizeme
raSpli orasplovat. Poté celou kostku obrousime tak, aby byla vSude pékné hladka.

Potom vezmeme opét pilku a piesné uprostied udéldme malou prohluben, pies celou délku.

A mame skoro hotovo. Nyni uz vezmeme jenom cerny fix a ne

a obou pulkéach udélame libovolny pocet teCek od jedné do Sesti.

Ted’ uz si jich mizete udélat vice a hrat domino.

Martin Seltenreich
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Jak udélat Zemlovku

Zemlovku délam nékdy s dédou na ob&d a je moc dobra. Budeme potiebovat 15 jablek, 10
rohlikd, 1 litr mléka, 1 balicek vanilkového cukru, strouhanku, maslo, titinovy cukr, mletou
skoftici. Peka¢ vymazeme maslem a potom vysypeme strouhankou. Rohliky nakrdjime a ddme
do misy, budeme pfilévat mléko, aby nasaly vihkost. Cést rohliki vlozime do vymazaného
pekaCe a na né pridame nastrouhand jablka. Posypeme cukrem a ddme na né dal$i vrstvu
rohlikt, a poté vSechna zbyla jablka. Posypeme titinovym a vanilkovym cukrem, skofici jesté
strouhankou a polozime platky masla. Vlozime do trouby a peceme 40 minut na 180 °C a

muzeme servirovat.
Viki

Hraci kostka
Budete potfebovat: ohoblované difevo 4x40mm
tuzku
cerny fix
rucni pilku
zelezny thelnik
smirkovy papir 120 hrubost
Postup: Ohoblované dievo obrousim smirkovym papirem viechny strany do hladka. Zeleznym
uhelnikem zjistim, jestli kazda strana ma pravy uhel. TuZkou na kostku nakreslim kolecka, aby

prot&jsi strany mély soucet sedm. Cernym fixem zvyraznim koletka nakreslené tuzkou.
David

JAK SI VYROBIT BATIKOVANY POLSTAR

Pottebujeme: bily povlak na polstat, barvy na textil, provazek a hrnec.

Zatneme tim, Ze si vezmeme bily povlak na polstar a provazek. Provazek zacneme omotavat
kolem povlaku tam, kde chceme, aby ziistal bily. Pokud mame povlak omotany tak, jak chceme,
provazek ustfihneme a na konci udélame uzlik. Poté si pfipravime hrnec a naplnime ho vodou.
Tak, aby byl povlak cely ponofen. Ted ohfejeme vodu na teplotu 80-90 °C. Jakmile voda
dosahne téhle teploty, vypneme ohifev. Nasypeme barvu do hrnce a michdme, dokud se
nerozpusti. Pak povlak namoc¢ime a vlozime do hrnce. Musi byt cely ponotfeny. Nechame ho
tam 20 minut a obCas ho zamichame. Poté tam pfisypeme 1 1Zici soli na kazdy litr vody a jemné&
promichdme. Nechame vodu pomalu vychladnout. A béhem prvnich 20 minut ob¢as jemné
otoc¢ime. Pak povlak vytdhneme z hrnce a né€kolikrat ho vymachame ve vodé€. Pak ho n¢kde ve
stinu nechame uschnout. Jestlize mame povlak suchy, miZzeme ho navléct na polStar.
A batikovany polStaf je hotovy.

Kaca



